Calandro

Voorgerechten

Gerookte zalm

Peterselie - ajuin - citroen

Carpaccio van rund

Rucola - Parmezaan - balsamico

Vitello tonnato

Steelkappertjes - ansjovis

Kaaskroket (1 st.)

Gefrituurde peterselie-citroen

Garnaalkroket (1 st.)

Gefrituurde peterselie-citroen

Scampi van de chef

Sambuca - fijne groentjes - tomaat-roomsaus

Scampi lookboter

Lookboter - groene kruiden

Hoofdgerechten

Kabeljauwhaas

Wittewijnsaus - dilleolie - kervel - aardappelpuree

Paling in 't groen

Verse handgesneden frietjes

Filet pur "Urien-Loza"

Premium Selected - grasgevoederd - verse handgesneden frietjes

Tagliata van “Hereford”

Premium Selected - grasgevoederd - verse handgesneden frietjes

Ribeye “Urien-Loza”

Premium Selected - grasgevoederd - verse handgesneden frietjes

Cote a I’os “Greenlea” (2 pers.)

Verse handgesneden frietjes - grasgevoederd

Vol-au-vent

Verse handgesneden frietjes - bladerdeeg

Stoofvlees “Palm Spéciale Belge”

Verse handgesneden frietjes

Steak tartaar

Sauzen : champignonroom, peperroom, béarnaise, hofmeesterboter, Blackwell

Sides

Verse handgesneden frietjes

: kropsla met tomaat, witloofsla
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Suggesties

To share

Secreto 07 (+/- 100gr)

Door De Laet & Van Haver dry-aged stuk ribeye op smaak gebracht met zeven geheime kruiden.

Een bereidingsproces van negen weken.

Rubia “Reserve” (+/- 100gr)
Afkomstig van het befaamde Galicische ras is onze drooggerijpte Rubia Gallega.
Een zeldzame delicatesse en een ongeévenaarde smaakbeleving. 9 a 10 maanden gerijpt.

Goujonnettes
Gepaneerde en gefrituurde vis (volgens marktaanbod) - tartaarsaus

Tapasplank

Fijne vleeswaren

Mini-kroketjes (6 st.)

Iberico

Voorgerechten

Gegrilde gamba’s

5 stuk gamba — fris slaatje — 2 sausjes

Gegratineerde mosselen
Bordje gegratineerde mosselen - lookboter

Steak tartaar Wagyu
Australische F1 ‘Wagyu’ bms 4/5 — olijfolie

Carpaccio van tonijn
citroenmuntdressing

Hoofdgerechten

Kalfskotelet (+/- 350gr.)

Verse handgesneden frietjes

Zecbaarsfilet
Vierge saus — kervel-puree

Diamanthaas Wagyu
Australische F1 “Wagyu’ bms 4/5 - verse handgesneden frietjes

Steak tartaar op Italiaanse wijze
Verse handgesneden frietjes — rucola — Parmezaanse kaas — zongedroogde tomaat — tomatensla

Mosselen
Zeelandsroem mosselen 1,3kg - verse handgesneden frietjes - mosselsaus
Ook verkrijgbaar met: witte wijn, lookroom, Provencgaal. (+3€)

Salade met gebakken scampi
Frisse sla - verse handgesneden frietjes - garnalen - gerookte zalm - scampi

Sauzen : champignonroom, peperroom, béarnaise, hofmeesterboter, Blackwell
Sides : kropsla met tomaat, witloofsla

28

19

19

25

16

20

20

22

16

35

29

39

28

31

27



	Calandro

